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Dessert
v/ Tiramisd 7€
\/ Cannolo siciliano 7€
\/ Salame di cioccolato 7€
Hot drinks
Espresso 3€
Espresso lungo 3.5€

Cold drinks

Sparkling water, klein

025 L

Sparkling water, groot 6€
075 L

Birra Moretti 0% 3.5€
Coca Cola 37€
Coca Cola Zero 37€
Chinotto 37€
Arancia Rossa 37€
Limonata 37€

Ice Tea Peach-Green Lemon 37€
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Antipasti

Caprese 9.5€
Buffel mozzarella, verse cherry tomaten, rucola en basilicum

Bresaola, rucola e grana 9.5€
Rund vleeswaren met rucola en parmezaanse kaas met balsamico from Modena

Bread 6€
Huisgemaakt vers brood van ons pizzadeeg geserveerd met evo olijfolie

Pasta Ripiena

Ravioli Pere e Taleggio 17.5€
Gevulde met verse ricotta, parmezaanse kaas, kaneel, peren en taleggio
met boter en salie creme

Ravioli di Melanzane 17¢
Gevulde met parmezaanse kaas, aubergine en verse ricotta met bofer en salie creme
Ravioli Caprese 18.5¢
Gevulde met verse ricotfta, parmezaanse kaas, zongedroogde tomaten,
basilicum en pijnboompitten met boter en salie créeme

Pasta Tradizionale
Tagliatelle alla Bolognese 18€
Met bolognesesaus (bevat varkensvlees)
Spaghetti Neri del Marinaio 18€
Inktvis spaghetti met knoflook, chili, ansjovis en broodkruimels
Rigatoni alla carbonara 18€
Guanciale, pecorino kaas, eigeel en zwarte peper (bevat varkensviees)
Spaghetti alla puttanesca 16.5€

Met fomatensaus, olijven, kappertjes en knoflook
Vegan option: choose rigatoni insfead of spaghetfi

Our pasta is all freshly homemade with flour and eggs except rigatoni.
We care about allergies: If you have any allergies do not hesitate to let us know!
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Marinara 11€
San Marzano fomatensaus, knoflook en oregano
Margherita 13€

San Marzano fomatensaus, fiordilatte mozzarella en basilicum

Calzone vegano 17€
San Marzano fomatensaus, aubergine, courgette, spinazie, champignons

Deliplein 17€
Fiordilafte mozzarella, champignons, rucola, parmezaanse kaas, walnofen en balsamico

Vegetariana 16.8€
San Marzano tomatensaus, fiordilafte, aubergine, courgette, cherrytomaten en spinazie

Parmigiana 16€
Marzano tomatensaus, fiordilatte mozzarella, aubergine en parmezaanse kaas

4 Formaggi 17€
San Marzano fomatensaus en 4 soorfen kaas

Bufala 18€
Buffel mozzarella, fiordilatte mozzarella, cherry tomaten en basilicum

Calzone 17.5€
Fiordilatte mozzarella, pancetta, paprika, champignons en parmezaanse kaas

Salsiccia e Friarielli 18.5€
Fiordilatte mozzarella, italiaanse sausage, raapsfelen en parmezaanse kaas

Amatriciana 16.8€
San Marzano fomatensaus, fiordilatfe mozzarella, ui en pancetta

Mattia 17€
San Marzano fomatensaus, fiordilatte mozzarella, panceffa en gorgonzola kaas

Regina 17.8€
San Marzano fomatensaus, fiordilatte mozzarella, Parmaham, rucola en parmezaanse kaas
Delicata 17.8€

San Marzano tomatensaus, fiordilatte mozzarella, Parmaham, rucola en mascarpone kaas

Our dough grow for at least 50 hours and cook at 400°!
Don't be shocked if you see darker spots on the pizza: their presence confirms the high quality of the process
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Alpina 17.8€
San Marzano tomatensaus, fiordilatte mozzarella, bresaola en faleggio kaas

Boscaiola 16.8€
San Marzano fomatensaus, fiordilatte mozzarella, champignons, paprika en salami

Carbonara 16.8€
Fiordilatte mozzarella, pancetta, ei, parmezaanse kaas en zwarte peper

Salame 16€
San Marzano fomatensaus, fiordilatte mozzarella en salami

Tonno e Cipolla 16€
San Marzano fomatensaus, fiordilatte mozzarella, fonijn en ui

Romana 17€
San Marzano fomatensaus, knoflook, ansjovis uit Cefara, kappertjes en oregano

Oro Rosa 18€
San Marzano tomatensaus, fiordilatfe mozzarella, zalm, rucola en mascarpone kaas

Our dough is at least 50 hours old and cook at 350°.
Don't be shocked if you see darker spotfs on the pizza: their presence confirms the high quality of the dough.



